
HORNOS DE VAPOR Y CONVECCIÓN



El especialista en cocinar, que transforma ocho décadas 
de experiencia en una tecnología que usted controla con 
facilidad. La primera vez que cocine con un producto 
Wolf notará porque una herramienta es una invitación 
para cocinar. El principio básico de nuestro credo es que 
sus ideas y gustos, no así las limitaciones del equipo, de-
ben determinar el resultado de sus platillos

Hornos Wolf



Combine las propiedades del vapor y la convección para un método de cocción más rápido, versátil y saludable. Podrá preparar una increíble variedad de alimentos 
con gran facilidad. Además de cocinar platillos saludables, su tecnología exclusiva reduce hasta en un 25% el tiempo de cocción y cuenta con una función que de-
tecta la cantidad, tamaño y forma de los alimentos para cocinarlos automáticamente, eliminando las conjeturas en la cocina. Disponibles en anchos de 24” y 30” en 
múltiples estilos.

Hornos de Vapor y Convección



ADIÓS CONJETURAS

Disfrute del sabor y nutrientes que cocinar con vapor le brindan eli-
minando las conjeturas de cocinar. Puede guardar sus propias rece-
tas para volver a cocinarlas con sólo presionar un botón o seleccione 
alguna de las recetas preprogramadas por Chefs profesionales mien-
tras que el horno termina la cocción del platillo a la perfección.

EL PODER DEL VAPOR

Este es un horno de vapor que realmente puede utilizar, y utilizar y 
utilizar...Es 25% más grande que equipos similares lo que le permite 
preparar grandes cantidades o múltiples platillos a la vez. El acceso 
para rellenar el tanque de agua es sencillo y no necesita abrir la puer-
ta del horno lo que interrumpiría el proceso de cocción.



HORNOS DE VAPOR CON CONVECCIÓN 

• A 24” (610) 
• H 13 3/8” (340)  

• A 24” (610) 
• H 13 3/8” (340) 

• A 29 7/8” (759)
• H 17 7/8” (454)

• P 21 1/2” (572) • P 21 1/2” (572) • P 21 1/2” (572) 

CSOP2450TE/S/T CSOP2450CM/S CSOP3050TE/S/T
• A 29 7/8” (759) 
• H 17 7/8” (454) 

• P 21 1/2” (572) 

CSO3050CM/B

• A 29 7/8” (759) 
• H 177/8” (454)  

• A 29 7/8” (759)
• H 17 7/8” (454)

• A 29 7/8” (759)
• H 17 7/8” (454)

• A 29 7/8” (759) 
• H 17 7/8” (454)  

• P 21 1/2” (572) • P 21 1/2” (572) • P 21 1/2” (572) • P 21 1/2” (572) 

CSO3050PM/S/P CSO3050CM/S CSO3050CM/B/T CSO3050TM/S/T



HORNOS DE VAPOR Y CONVECCIÓN  SERIE E 24” 30” / SERIE M 30”

• A 29 7/8” (759) 
• H 17 7/8” (454)  

• A 23 5/8” (600) 
• H 15 1/8” (384) 

• A 23 5/8” (600) 
• H 15 1/8” (384) 

• P 21 1/2” (572) 

• P 21 7/8” 
(556)

• P 21 7/8” 
(556)

CSOP3050PE/S/P

CSOP3050CM/B CSOP3050CM/S

• A 29 7/8” (759) 
• H 17 7/8” (454) 

• A 24 3⁄4” (629) 
• H 14 7/8” (378) 

• A 24” (610) 
• H 13 3/8” (340) 

• P 21 1/2” (572) 
• P 20 1/8” (511) • P 19 1/8” (486)

CSOP3050TM/S/T CSOP3050PM/S/P CSOP3050CM/B/T



Paseo de los tamarindos 90 Bosques de las Lomas, CDMX, Local PB-35

www.subzerowolfcdmx.com 

@subzerowolfcdmx


